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Medienmitteilung
AlpenHirt ""kocht™ im Romantik Hotel The Alpina

Zirich/Tschiertschen, 25. Juni 2019. Ein schmuckes Biindner Bergdorf, zwei Unternehmen am Puls
der Zeit und eine gemeinsame Geschichte. Das Romantik Hotel The Alpina und der Lebensmittel-
Kleinproduzent AlpenHirt, beide aus Tschiertschen, feiern eine gemeinsame Zusammenarbeit.
Wahrend zweier Wochen vom 30. Juni bis 14. Juli 2019 wird die Speisekarte um einen AlpenHirt-
5-Ganger erweitert.

Der erfolgreiche Lebensmittel-Kleinproduzent "AlpenHirt" steht flir Blndner Trockenfleisch-
Spezialitaten, welche eine traditionelle Verarbeitung und Veredelung geniessen. Am 28. April 2019 fiel
das Ladenlokal des Jungunternehmens zerstorerischen Flammen zum Opfer, die durch eine Gasflaschen-
explosion unterhalb des Gebaudes ausgelést wurden. Als Folge von diesem Brand, der 80 Prozent der
Geschéaftsraumlichkeiten vom AlpenHirt zerstorte, meldete sich The Alpina Gastgeber Michael Gehring
bei Eigentimer Adrian Hirt und bot ihm seine Unterstlitzung an. "An einer Kadertagung Uberlegten wir
uns, wie wir dem Jungunternehmer beim Wiederaufbau helfen kdnnten. In einem solch kleinen Bergdorf
halten Unternehmer auch in schwierigen Zeiten zusammen", so der Gastgeber des Viersternehotels.
Adrian Hirt ist dankbar fiir die Unterstiitzung und macht seinerseits was er kann, um das Alpina allen
AlpenHirt-Kunden vorzustellen.

Zusammenhalt im Bundner Bergdorf

So entstand die Idee einer Kooperation der beiden Unternehmen: Zwischen dem 30. Juni und dem
14. Juli 2019 gibt es im Romantik Hotel The Alpina eine zusatzliche AlpenHirt-Karte mit sechs neu kre-
ierten Rezepten, wie zum Beispiel Brennnessel-Gnocchetti mit Alpen Umami, Blindnerfleisch-Carpaccio
mit Hanfol, oder "Alte fette Kuh" mit Heukartoffeln und Markbein auf saisonalem Gemdisebeet. Nebst
dem Provisorium, welches Adrian Hirt seit Anfang Juni im Dorfkern Tschiertschen betreibt, werden
auch in der Lobby des Alpinas AlpenHirt-Produkte angeboten.

Der AlpenHirt

Im Jahr 2013 kommt Adrian Hirt nach tber 10 Jahren Weiterbildung im Unter- und Ausland zuriick in seine Heimat Tschiert-
schen und griindet im September 2014 das Start-Up AlpenHirt. Er hat die Vision, Menschen wieder mit naturbelassenen und
gesunden Lebensmitteln versorgen zu kdnnen. Nach dem Gewinn vom Bindner Jungunternehmerpreis Ende 2014 konnten
schon bald Bio- und Feinkostladen in der gesamten Deutschschweiz beliefert werden. Die Marke AlpenHirt und damit auch
Tschiertschen gewannen durch viele Medienberichte und eine starke Online-Prasenz schnell an Bekanntheit, auch tber die
Kantonsgrenzen hinaus. In der Vergangenheit filhrte der AlpenHirt oftmals gemeinsame Events mit dem Romantik Hotel The
Alpina durch.

Romantik Hotel The Alpina Mountain Resort & Spa

Im malerischen Biindner Bergdorf Tschiertschen befindet sich das Romantik Hotel The Alpina Mountain Resort & Spa. Ausge-
stattet mit 27 Zimmern und Suiten bezaubert das Viersterne Hotel seine Géste mit einem einzigartigen Ambiente zum Trdumen
und Geniessen. Das Shan Spa ist eine Oase der Ruhe und Erholung. Im Restaurantbereich wahlen die Géste zwischen dem
Panorama Restaurant, dem historischen Restaurant La Belle Epoque sowie der Tropaios Lounge. Das Hotel verfiigt tiber drei
zeitgemdss ausgerstete, helle Seminarrdume fur vier bis 40 Personen. Zusammen mit der Alpina Lodge im Dorfzentrum gehort
das Hotel zum The Alpina Resort.

Medienstelle The Alpina Mountain Resort & Spa: Weibel Communication AG, Riickgasse 10, 8008 Ziirich,
Tel. 044 986 10 20, info@weibelcom.com, www.weibelcom.com
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