INTERALPEN-HOTEL TYROL

Medienmitteilung
Haubenpramierte Kulinarik im Interalpen-Hotel Tyrol

Ziirich, 25. November 2019. Der renommierte Restaurantfithrer GaultMillau Osterreich
honoriert Kiichenchef Mario D6ring und sein Team im Interalpen-Hotel Tyrol fiir die
exzellente Gourmetleistung. Der Chef's Table wird erneut mit hervorragenden 17 von
20 Punkten und 4 von maximal 5 Hauben ausgezeichnet. Dem A-la-carte-Restaurant
verliehen die kritischen Tester 14.5 Punkte und 2 Hauben.

Der Gault Millau passt sich ab diesem Jahr den internationalen Massstaben an und vergibt neu
maximal funf statt vier Hauben fiir exzellente Kiichenleistungen. Das Interalpen-Hotel Tyrol, ein
Mitglied der "The Leading Hotels of the World™", bietet kulinarische Hochgeniisse am exklusiven
Interalpen-Chef's Table, der erneut mit 17 von 20 Punkten und neu 4 von maximal 5 Hauben
ausgezeichnet wird. Hier sitzen die Gaste nicht im Restaurant sondern direkt in der Kiiche, wo sie
die perfekt abgestimmten Ablaufe rund um Kiichenchef Mario Doring und seinem Team beobachten
konnen. Der GaultMillau 2020 beschreibt den Besuch am Interalpen-Chef's Table mit "Ein Highlight
jagte das nichste". So beeindruckten unter anderem die Jakobsmuscheln mit brauner Butter,
Apfelchutney und Holunderbliiten samt Holunderkapern, aber auch zart schmelzendes Wagyu-Beef
neben zartem Bohnenpiiree und Varianten von Melanzani. Zum Abschluss begeisterte eine
hauchzarte Zauberkugel, die "meisterlich" vom Patissier mit Sauerrahmeis, Sauerampfer und
Rhabarber gefiillt wurde. Besonders hervorgehoben werden die Kenntnisse von Sommeliére Theresa
Lichtmannegger, die Uber alle Gange hinweg vinophile Akzente von klassisch bis experimentell setzte.

Pramierte Halbpension im A-la-carte-Restaurant

Das A-la-carte-Restaurant im Fiinf-Sterne-Superior Hotel zeichnet sich durch eine hervorragende
Gourmetkiiche aus, welche in den traditionellen Tiroler Stuben oder im lichtdurchfluteten
Wintergarten serviert wird. Der GaultMillau 2020 testete in diesem Jahr das Halbpensions-Menii und
kommt zur Schlussfolgerung: "Bodenstindiges paart sich mit Internationalem, Mediterranes mit
Heimischem". Besonders herausragend wurde die Siisskartoffelschaumsuppe mit Limettenraviolo
bewertet. Die Tester verleihen dem A-la-carte-Restaurant 4.5 Punkte und 2 Hauben. Bei der
Zubereitung der Gerichte orientiert sich Kiichenchef Doring an Rezepten aus aller Welt, bei denen
der starke regionale Bezug nicht verloren geht. Er schafft dabei kreative Gerichtskomponenten, die
Augen und Gaumen gleichermassen erfreuen. Das variantenreiche Degustationsmenu wird auf
Wunsch von verschiedenen, handverlesenen Weinen begleitet, die fiir jeden Gang passend vom
Interalpen-Sommelier-Team ausgewahlt werden. Wer alkoholfreie Getranke bevorzugt, kann aus
einer grossen Zahl an frischen Saften wahlen, die auf die einzelnen Gerichte abgestimmt werden.
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Auszug aus dem GaultMillau 2020

"Vielfiltige Einfliisse pragen die Kiiche von Mario Déring, die er meisterlich mit seiner unmittelbaren
Umgebung im Naturschutzgebiet unter der machtigen Hohen Munde verwebt: Einerseits Krauter,
Pilze und Flechten aus der Natur, aber auch hochwertige Alpengarnelen, die roh mit einem Allerlei
vom Karfiol und selbst angesetztem Kombucha den kulinarischen Auftakt machten. Uberhaupt sind
die Kreationen auch dieses Jahr wieder in geschmacklicher Hinsicht und punkto Prasentation von
Uberzeugender Stimmigkeit."

Das Interalpen-Hotel Tyrol

Das Interalpen-Hotel Tyrol bietet vollkommenen Genuss auf héchstem Niveau: Exklusiv in 1'300 Metern Hohe auf dem
Seefelder Hochplateau in Tirol gelegen und von malerischer Bergwelt umgeben, begeistert es seine Gaste mit exquisiter
alpenlandischer Gastfreundschaft. Das Fiinf-Sterne-Superior-Hotel ist eine Oase fiir Ruhesuchende und ladt zum
Krafttanken und Entspannen ein. Der iiber 5'300 Quadratmeter grosse Spa verwohnt Korper, Geist und Seele. Die Kiiche
des Interalpen-Hotel Tyrol ist ausgezeichnet und bietet lokal inspirierte Gaumenfreuden. Die einmalige Lage und das
Freizeitangebot iiberzeugen Entspannungssuchende und Genussliebende, Aktivurlauber, Golfer und Tagungsgaste
gleichermassen. Das Interalpen-Hotel Tyrol zihlt zu den The Leading Hotels of the World™, einer Allianz der weltweiten
Luxushotellerie. www.interalpen.com

Fir weitere Informationen und Bildmaterial:
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